
 
 
 

 
 

   
 
 
 
 
 
 

     
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                                                              

Широкая Масленица вместе с Diamond catering! 
 

 

Уважаемый партнер!  
Предлагаю вашему вниманию проект коммерческого предложения по организации мероприятия. 
Стоимость услуг включает в себя аренду мебели, посуды и другого оборудования, необходимого для 
организации мероприятия. 
Для вашего удобства мы можем организовать дегустацию предложенного меню.  
В качестве одной из бесплатных опций от нашего ресторана мы предлагаем на выбор различные 
цвета текстильного оформления мероприятия (фуршетные юбки, ткань для драпировки, униформа 
официантов). 
Выездной ресторан «Даймонд кейтеринг» работает на рынке событийного кейтеринга с 2005 года 
и имеет большой опыт и безупречную репутацию. 
 

«Даймонд кейтеринг» является обладателем следующих наград: 

 Премия «Лучший кейтеринг бизнес-класса» в рамках выставки «Золотой пазл-2010» 

 Аккредитация «Catering professional» 

 Премия Golden Puzzle`09 в номинации «Лучшее художественное оформление стола» 

 Премия Best for Event  в номинации «Лучшая кейтеринг-компания» 

 Премия «Лучший кейтеринг 2008 в рамках выставки «Кейтеринг 2008» 

 
    Руководитель отдела продаж, 

Андрей Горожанкин    
Моб. +7 (985) 999-47-95 
andrey@dcatering.ru  
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Меню на Масленицу №1 

Холодные закуски 
Мясное ассорти (55г) 

Ростбиф  
Сочный карбонат 

Буженина собственного приготовления 
 

Свежие овощи (100г) 
Помидоры, огурцы, перец сладкий, редис красный, 

баклажаны и цукини гриль  
с зеленым лучком и салатными листьями mix 

Маринады и соления 
(80г на персону) 

Патиссоны маринованные,  
Малосольные огурчики с укропом, 

Помидорчики соленые с укропом и чесноком, 
Черемша соленая, 

Маринованный чеснок, 
Квашеная капуста 

Горячие закуски 
 Грибной жульен (100г) 

Курник по-старому рецепту (130г) 



 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Анимация: блины и оладьи 
 Блинная станция (100/80г на персону) 
Кружевные блинчики с наполнителями: 

Семга специального посола, 
Обжаренные лесные грибы, 

Куриное филе с овощами-гриль 
 

Оладьи  (100/50г)   
С медом, сметаной, вареньем. 

Горячая  выпечка 
Пирожки с мясом, с капустой, с яблоком (60г . 2 шт) 

Кулебяка с рыбой, курицей (200 г) 
 

Итого грамм на персону: 1055 

Напитки   
Сбитень собственного приготовления (200 мл) 

Чай, кофе, сахар, сливки, лимон(600 мл) 

 
Итого по напиткам на персону, мл: 600 

 

                              Стоимость меню 1290 руб. на персону 
Стоимость включает обслуживание мероприятия и транспортные расходы в пределах 

МКАД при заказе мероприятия от 100 гостей 

 



 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Меню на Масленицу №2 

Холодные закуски 
Мясное ассорти (55г) 

                     Сыровяленый свиной окорок с салатом руккола и медовой дыней 
Рулет из куриной грудки с ветчиной и грибами 

Свиное каре, запеченное в маринаде из  лесной клюквы  
 

Рыбное ассорти (50г) 
Лосось норвежский малосольный 

Балык из осетрины с пряным лаймом 
Масляная рыба подкопченая 

 
Салатный бар (150г) 

Микс зеленых салатов с сырами «горгонзола» и «маасдам» под соусом бальзамик 
Салат из жареных шампиньонов, курицы-гриль и салата "Ромейн"  

Помидоры, огурцы, перец сладкий, редис красный, 
баклажаны и цукини гриль  

с зеленым лучком и салатными листьями mix 

Маринады и соления 
(80г на персону) 

Патиссоны маринованные,  
Грибочки домашние, 

Малосольные огурчики с укропом, 
Помидорчики соленые с укропом и чесноком, 



 
 
 

 
 

Черемша соленая, 
Маринованный чеснок, 

Квашеная капуста 

Анимация: блины  
 Блинная станция (100/80г на персону) 

Кружевные блинчики с маслом, сметаной, джемом и красной икрой  

Горячие блюда барбекю 
 Шашлык из свинины с дижонской горчицей и луком шалот (90г) 

Куриные крылышки барбекю с имбирем и лаймом (90г) 
Венские колбаски, обжаренные на углях (90г) 

Гарниры 
Овощи гриль (томаты черри, баклажаны, цукини, шампиньоны,  

сладкий перец, красный лук) (80г) 
Мини картофель, обжаренный с морской солью и кайенским перцем (80г) 

Соусы 
Аджика острая, соус барбекю, оливковое  масло, соус дор-блю, наршараб (50г) 

Горячая  выпечка 
Пирожки с мясом, с капустой, с яблоком (60г . 2 шт) 

 



 
 
 

 
 

Итого грамм на персону: 1055 

Напитки   
Морс клюквенный (300 мл) 

Вода минеральная Courtois газ/негаз (300 мл) 
Сбитень собственного приготовления (200 мл) 

Чай, кофе, сахар, сливки, лимон(400 мл) 

 
Итого по напиткам на персону, мл: 1200 

 
Стоимость меню 1750 руб. на персону 

Стоимость включает обслуживание мероприятия и транспортные расходы в пределах 
МКАД при заказе мероприятия от 100 гостей 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

 
 

 

ОБСЛУЖИВАЮЩИЙ ПЕРСОНАЛ 
 

Форма обслуживающего персонала (на выбор клиента) 
Черная рубашка / Белая рубашка 

Черные классические брюки 
Черный галстук / Серый галстук / Белый галстук 

Шейный платок (любой цвет на выбор) 
Голубая жилетка 
Черный фартук 

 
 

ДОПОЛНИТЕЛЬНЫЕ УСЛУГИ 
 

Подбор площадок для мероприятия 
Оформление площадки (флористика, ткани, ледяные скульптуры) 

Печатная продукция (меню, именные карточки…) 
Дополнительный персонал (хостесс, бармены, стюарды) 

Шоколадные фонтаны и фонтаны для напитков 
Аренда тентовых конструкций 

 
 

 

  


