
 
                                                                  

                                                                        Добрый день! 

 

Ресторан выездного обслуживания «Даймонд кейтеринг» предлагает вашему вниманию 

специальное предложение по обслуживанию «Выпускного вечера - 2011». 

 

Наши преимущества: 

• Большой опыт в организации выпускных вечеров. Наша компания на рынке с 2005 года. 

• Качество оказываемых нами услуг подтверждено множество наград, - в их числе: 

Премия Golden Puzzle`09, Премия Best for Event 2008 в номинации «Лучшая 

кейтеринг-компания», Премия «Лучший кейтеринг 2008» 

• Услуги полностью сертифицированы: Заключение СЭС №77.02.19.000.М.014100 от 

08.12.2008; Сертификация РосТест RU.УО48.М.01556 от 27.04.2009 

• Весь персонал прошел обязательный медицинский контроль и имеет действующие 

медицинские книжки 

• Подарок от ресторана: украшение банкетного стола! 
 

Стоимость услуг включает в себя аренду мебели, посуды и другого оборудования, 

необходимого для организации мероприятия. 

 

С наилучшими пожеланиями, 

Кирилл Никитин 

Менеджер проектов 

Ответственный за проект «Выпускной бал – 2011» 

Diamond catering 

 +7 (495) 920-7355 

kirill@dcatering.ru 

        

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ 

Из расчета на одну персону 

 
Наименование Кол-во, мл/перс. 

Чай Greenfield черный, зеленый, фруктовый 250 

Кофе Lavazza свежесваренный 150 

Фруктовый сок J7: апельсиновый, персиковый, яблочный 500 

Минеральная вода «Святой источник», с газом/без газа 500 

                     МЕНЮ на «ВЫПУСКНОЙ БАЛ-2011» 
                    из расчета на одну персону 

 
Наименование 

 
 
 
 

Выход, гр./перс. 
Холодные закуски  

Рыбная коллекция (севрюга горячего копчения, лосось норвежский малосольный, масляная 

рыба)  
50 

Мясная коллекция (сырокопченый окорок, буженина из свиного окорока, ассорти из колбас)  55 

Витки из баклажанов с начинкой из грецкого ореха и ароматного кориандра  20 

Атлантическая селедочка домашнего посола с отварным картофелем и зеленью 40 

Салаты  250  

Традиционный столичный салат с телятиной  

Салат греческий с сыром фета и маслинами  

Салат Цезарь с куриной грудкой  

Свежие овощи в ассортименте  

Маринады и соления  

• Маринованные огурчики  

• Маринованные помидорчики-черри  

• Маринованные белые грибы  

• Перец в пикантном маринаде 

• Маслины и оливки 

50  

Горячие закуски (на выбор гостей) 100 

Жульен из куриного филе, запеченный в сливках  

Жульен из грибов, запеченный под сырной корочкой  

Горячие блюда (на выбор гостей) 260 

Свинина, томленная в соусе из лесных грибов с кедровыми орешками и картофельными 

дольками, обжаренными в специях  
 

Стейк из лосося с овощами гриль и розмарином   

Свежая выпечка  
Хлебные булочки пшеничные и ржаные с отрубями и кунжутом 50 

Пирожки сдобные с капустой, мясом и яблоком с корицей 100 

Десерты (на выбор гостей) 100 

Штрудель с сочными яблоками и соусом карамель  

Бананы с фиташковой карамелью и мятой  

Фрукты  
Фруктовая композиция (бананы, груши, виноград, клубника, персики, яблоки) 300 

 
ИТОГО грамм на персону: 1375 



 
 

РАСЧЕТ СТОИМОСТИ – БАНКЕТ 

Согласно подтвержденному числу гостей 

 Меню и Напитки 0,00р. 

 Итого на одну персону: 2050,00 р. 

 Дополнительные расходы:   

 Транспорт в пределах МКАД включено 

 Оборудование включено 

 Персонал включено 

 Итого по мероприятию 0,00р. 

 Итого на одну персону (справочно): 2050,00 р. 

 
 

Цены указаны в рублях с учетом налогов. Оплата производится в рублях. 
Данное предложение действительно при заказе от 50 персон! 

 

 


